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Gateau aux pommes

Pour 2 personnes

25 g de beurre
1 pomme
10 cl de lait

Verrine de fraises
Pour 2 personnes

60 g de mascarpone
1 oeuf
50 g de sucre

proportionnalité

Quatre-quarts
Pour 2 personnes

40 g de farine

1 oeuf

50 g de sucre

25 g de beurre

1 sachet de levure

40 g de farine . 2 fraises
50 g de sucre
Clafouti cerises Crépes
Pour 2 personnes Pour 2 personnes
10 cl de lait « 40 g de farine
1 oeuf . 1 oeuf
50 g de sucre « 10 cl de lait

40 g de farine
25 g de beurre
S cerises

25 g de sucre

Carrot cake
Pour 2 personnes

40 g de farine

1 oeuf

950 g de sucre

1 carotte

1 sachet de levure




Gateau aux pommes
Pour 4 personnes

Verrine de fraises
Pour 4 personnes

proportionnalité

Quatre-quarts
Pour 4 personnes

..... g de sucre
..... g de beurre
.. sachets de levure

e ....g de beurre o« e g de mascarpone
« ... pommes o« ... oeufs
« ... cl de lait o« ... g de sucre
e .... g de farine o i fraises
e ....gde sucre
Clafouti cerises Crépes

Pour 4 personnes

....... cl de lait
...... oeufs
......g de sucre
......g de farine
..... g de beurre
..... cerises

Pour 4 personnes

« el g de farine
“ e oeufs

« ... cl de lait

« ... g de sucre

Carrot cake
Pour 4 personnes

« e g de farine
. ... oeufs

o i g de sucre
o« ... carottes

..... sachets de levure




Gateau aux pommes

Verrine de fraises

proportionnalité

Quatre-quarts
Pour 6 personnes

..... g de sucre
..... g de beurre
.. sachets de levure

Pour 6 personnes Pour 6 personnes
e ....g de beurre o« e g de mascarpone
« ... pommes o« ... oeufs
« ... cl de lait o« ... g de sucre
e .... g de farine o i fraises
e ....gde sucre

Clafouti cerises Crépes

Pour 6 personnes

....... cl de lait
...... oeufs
......g de sucre
......g de farine
..... g de beurre
..... cerises

Pour 6 personnes

« el g de farine
“ e oeufs

« ... cl de lait

« ... g de sucre

Carrot cake
Pour 6 personnes

« e g de farine
. ... oeufs

o i g de sucre
o« ... carottes

..... sachets de levure




Gateau aux pommes

Verrine de fraises

proportionnalité

Quatre-quarts
Pour 8 personnes

..... g de sucre
..... g de beurre
.. sachets de levure

Pour 8 personnes Pour 8 personnes
e ....g de beurre o« e g de mascarpone
« ... pommes o« ... oeufs
« ... cl de lait o« ... g de sucre
e .... g de farine o i fraises
e ....gde sucre
Clafouti cerises Crépes
Pour 8 personnes Pour 8 personnes
o enn.. cl de lait o .. g de farine
e ......0eufs “ e oeufs
e ......gde sucre « ... cl de lait
e ......gde farine o .. g de sucre
« .. g de beurre
« .. cerises

Carrot cake
Pour 8 personnes

« e g de farine
. ... oeufs

o i g de sucre
o« ... carottes

..... sachets de levure




