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proportionnalité

Gateau aux pommes Verrine de fraises Quatre-quarts
Pour 2 personnes Pour 2 personnes Pour 2 personnes

25 g of butter « 60 g of mascarpone . 40 g of flour

1 apple . 1 oeuf . 1egg

10 cl of milk « 50 g of sugar « 50 g of sugar

40 g of flour . 2 strawberries « 25 g of butter

50 g of sugar 1 packet of dry yeast

Clafouti cerises Crépes Carrot cake
Pour 2 personnes Pour 2 personnes Pour 2 personnes
10 cl of milk . 40 g of flour « 40 g of flour
1 egg . 1egg . 1egg
50 g of sugar « 10 cl of milk « 50 g of sugar
40 g of flour « 25 g of sugar . 1 carrot
25 g of butter . 1 packet of dry yeast
S cherries




