Le chocolat

(un peu d’histoire

* Les premiéres traces

arore

de la culture du cacao 8 ; Le chocolat est f;

v abriqué
Papg:»aralssenl chez les Mayas, _ 5 4 partir du fruit d'un arbuste,
puis les Aztéques. = le cacaoyer. Il se cultive
o Au XV® siécle, en zone tropicale : il aime
# / LS Ia chaleur (de 24° & 27 °C) et
le conquistador Homén Cortés Lo \ Ihumidité. Comme il a besoin

fait connaitre le chocolat
en Europe. Il lance la culture
du cacao a travers I'Amérique
du Sud et dans les Caraibes.

* Dés le XVI® siécle,

la production de chocolat
se développe en Espagne.
 En France, les premiers
chocolatiers s'installent
dés 1609 au Pays basque.
o A partir du milieu du XvI¢

siécle, Amsterdam, en g

Hollande, devient le principal -

port de commerce pour Le trqutement

le cacao. La route du cacao des feves

passe ensuite de la Hollande

2 I'Allemagne, puis dans f |

les pays du nord de |'Europe. ! oy e S6) los Ve

* En 1674, un café londonien oo une fois a I'air lbre, entrent
propose les premiers

chocolats & croquer.

* Le premier fabricant

de chocolat suisse apparait

en 1819.

Le chocolat blanc
N ne gardera
Le chocolat noir Le chocolat au lait Ay du cacao que
ou fondant peut contient une part \ son beurre ajouté
contenir jusqu'a importante de gl au sucre et au lait B
70 % d 5 poudre de lait. il en poudre.
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Différents chocolats

Le chocolat blanc

\ ne gardera
Le chocolat noir Le chocolat au lait A ducacao que
ou fondant peut contient une part BN son beurre ajouté
contenir jusqu'a importante de g au sucre et au lait &
70 % de cacao, poudre de lait. en poudre.
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le titre et les sous-titres
Eléments qui organisent une carte
un historique I'information renseigne sur un lieu
Elément qui présente
les dates de facon

chronologique les textes, diagrammes,
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Eléments qui illustrent

N ) en italique ou différents
I'information

Elément qui mettent en évidence
I"information

" 1 ne gardera
Le chocolat noir Le chocolat au lait 4 du cacao que
éventuellement de lait. ou fondant peut contient une part B son beurre ajouté

La proportion de chaque élément contenir jusqu'a importante de au sucre et au
la couleur du 70 % de cacao. poudre de lait. }l en poudre. -
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